
Amuse 湯河原の早筍　木の芽味噌和え

迎え椀 駿河湾あらの桜蒸し

　　　　蕪　椎茸　三つ葉

桜切り 北海道産御前粉の更科蕎麦

　　　　桜花と桜葉の二色の彩で・・

かめ仕込みの蕎麦つゆ、乙女峠の湧水で・・

お　向 北海道留萌天売島の本つぶ貝　本山葵

刺身蕎麦 由井”昭和丸”の桜海老で蕎麦の刺身仕立・・

　　　　　モンゴル産極挽の岩塩

酢の物 自家菜園、春きゃべつの博多押し

　　生ハム　アンチョビ 出羽燦々　5０%精米（+１・１．２度）
　　　十五年熟成のワインビネガーで・・ 1,260yen

酒　肴 奥湯河原山女のスモーク　カナッペ仕立て

　蕃茄とオリーブオイル、玉葱で・・

　（　桜間伐材のチップで燻製致しました　）

強　肴 北海道留萌小平町”水蛸”の掻揚げ 2,100yen
　土筆　河豚葱　昆布塩で・・

生粉打ち蕎麦 信州安曇野産　石臼粗挽き十割蕎麦

　　　　　　　栽培者：斉藤氏

和胡桃（中井町産）と荏胡麻のいくさ汁で・・

香物 いぶりがっこ

　　　　（秋田出身の元スタッフの自慢の逸品です） 大分　老松酒造謹製

　お礼に・・ 自家炭火焙煎珈琲　メキシコ産アルツーラ 1,050yen
　　　　　　　　　　　　　200９/４/１２

～　かめで半年寝かせて角を取りました　～ ～　お車を運転される方への酒類のご提供はお断り致しております　～

国内産丸大豆天然醸造醤油（富士湧水）

二年熟成再仕込み甘露醤油（富士湧水）

家醸本みりん（中央アルプス駒ヶ根湧水）

40年熟成ワインビネガー、氷糖蜜、粗塩

（　出汁　） 本鰹・さば節・宗田節、三種の厚削りで・・

（　薬味　） 本山葵（安曇野産）、辛味大根、千住葱

美山　蕎麦の会

蕎麦前

十四代　出羽燦々

純米吟醸酒

（ かめ仕込み返し ）

かめ壺焼酎　森伊蔵

蕎山

二十二年貯蔵そば焼酎


