
蕎麦前

Aperitif Plum liqueur with Soda or･･
 　　　　　　　   Plum juice with Mist

Amuse 蟹味噌と當り胡麻の羹流し 酒米：玉栄　６０%精米（+４・1.５度）
　　ずわい蟹　山葵　蕎麦汁で・・・ 840yen/glass

箸洗い 屋久島産車海老と

　　北海道産更科蕎麦、しんとり菜の簾巻き
　　　雪姫茸　人参　木の芽

1,580yen/glass
新蕎麦 北海道雨竜郡秩父別産　十割蕎麦

　乙女峠の柔らかな湧水と・・

　　    　   かめ仕込みの蕎麦つゆで・・

お　向 駿河湾産　刀剣鰹のタタキ 酒米：山田錦　35%精米（+5.5・1.0度）
　　秋野菜のコンチェルトを添えた 1,890yen/glass
　　　オリーブオイルの和風カルパッチョ

焼　肴 かぼすで・・北海道秋鮭の柚庵焼き

　　白子の塩焼き　　椎茸の含煮

強　肴 岩手産松茸の握り寿司

　 　大間産本マグロのトロを葱と簾巻き 2,10０yen/glass
　　アンデスの岩塩、醤油塩、山葵で・・

〆蕎麦 長野県安曇野産　荒挽き十割蕎麦

　　　かめ仕込みの蕎麦つゆ

　            和胡桃と荏胡麻のいくさ汁 840yen/glass
蕎麦湯

香　物 小蕪の糀漬け　柚子

蕎麦茶

　　　　　　　　　　　　　2010/10/03

（ かめ仕込み返し ）

～　かめで半年寝かせて角を取りました　～

国内産丸大豆天然醸造醤油（富士湧水）

二年熟成再仕込み甘露醤油（富士湧水）

家醸本みりん（中央アルプス駒ヶ根湧水）

40年熟成ワインビネガー、氷糖蜜、粗塩

（　出汁　） 本鰹・さば節・宗田節、三種の厚削りで・・

（　薬味　） 本山葵、辛味大根、千住葱

松露　１０４号

美山　蕎麦の会

純米　七本槍

十四代　吟撰

黒龍　大吟醸”しずく”

かめ壺焼酎　森伊蔵


